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Die Klassiker
Carpaccio vom heimischen Rind

mit Rucola und Parmesan (G,L,m,0)
€ 15,90

Rinderkraftsuppe mit Frittaten (a,c,G,L)
€4,90

Rinderkraftsuppe mit Einlage (L)
€4,90

Kalbsrahmbeuschel
mit Briocheknodel (A,c,G,L,m,0)
als Vorspeise € 14,90
als Hauptspeise € 17,90

Pasta des Tages

Gebratenes Saiblingsfilet vom Igler aus Kalwang
mit Kurbis-Erdapfelraout (p,c,L,G)
€ 24,90

Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb
mit Erdapfel (a,c,G)
€ 23,90

Rosa gebratenes Schweinefilet

mit Erdapfel-Speckstrudel und Rahmwirsing (A,c.F,G,L,0)
€ 19,90

Gegrilltes Filetsteak vom heimischen Rind
mit Bohnen-Paprikagemuse und Fregola-Sarda (A,cF,G,L,0)
€ 39,90

Strudel des Tages (A,C,G,H)
€7,90

Dessert des Tages
€9,90
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Empfehlungen vom Chef

Raucherlachstatar
mit Wakame Salat (A,c,G,L,0)
€ 15,90

Rote Riuiben Carpaccio mit Petersilienpesto

und karamellisiertem Ziegenfrischkase (G,L,m,0)
€ 15,90

Cremesuppe von der Petersilie (A,c,G,L,0)
€7,90

Gebratene Entenstopfleber

mit Erdapfelpliree und Calvadosapfel A,c,G,L,0)
als Vorspeise € 18,90

Gnocchi mit getrockneten Tomaten,
Spinat und Schafskase (A,c,G,L,0)
als Vorspeise € 14,90
als Hauptspeise € 18,90

Gebratenes Kaninchenfilet
auf Steinpilzravioli (A,c,F,G,L,0)
€ 22,90

Rosa gebratene Entenbrust

auf pikantem Gemiuse mit Polenta (F,G,L,0)
€ 26,90

Geschmorte Kalbshaxe

mit Erdapfelpliree und Schmorgememuse (F,G,L,0)
€ 23,90

Topfen-Mohnknddel
mit Mohnbrosel und Beerenroster (A,c,G,L,0)
€9,90



