Die Klassiker
Carpaccio vom heimischen Rind

mit Rucola und Parmesan (G,L,m,0)
16,90

Rinderkraftsuppe mit Frittaten (a,c,G,L)
€4,90

Rinderkraftsuppe mit Leberknddel

oder Lungenstrudel (a,c,G,L)
€ 5,90

Kalbsrahmbeuschel
mit Briocheknodel (A,c,G,L,m,0)
als Vorspeise € 14,90
als Hauptspeise € 17,90

Pasta des Tages

Rosa gebratenes Schweinefilet

mit Gemuiserahmlinsen und Gnocchi (A,c,G,L,0)
€ 25,90

Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb

mit Petersilienerdapfel (a.c,6)
€ 25,90

Strudel des Tages (A,C,G,H)
€7,90

Dessert des Tages
€9,90



(\ _/ /z;gf”deﬂ-

Empfehlungen vom Chef

Gebackener Spargel mit Schinken
und Fruhlingssalaten (A,c,m,G,L,0)
€17,90

Spargelmus und Spargelsalat
mit San Daniele Schinken (m,G,L,0)
€17,90

Beef Tatar vom heimischen Rind
mit Balsamicozwiebeln (A,c,G,L,0)
€ 18,90

Spargelcremesuppe
mit Croutons (A,C,G,L,0)
€7,90

Risotto mit weiBem und griinem Spargel

mit San Daniele Schinken (G,L,0)
als Vorspeise € 16,90
als Hauptspeise € 19,90

Gebratenes Wolfsbarschfilet
mit Spargel-Orecchiette (p,A,c,G,L,0)
€ 29,90

Geschmorte Kalbsbackerl
mit getruffeltem Erdapfelpiiree

und Schmorgemise (G,L,0)
€ 29,90

Rosa gebratene Entenbrust

mit pikantem Gemiuse und Erdapfelpuree (G,L,0)
€ 29,90

Gegrilltes Filetsteak vom heimischen Rind
mit Artischocken-Spargelgrost’l (F,G,L,0)
€ 46,90



