Die Klassiker
Carpaccio vom heimischen Rind

mit Rucola und Parmesan (G,L,m,0)
16,90

Rinderkraftsuppe mit Frittaten (a,c,G,L)
€4,90

Rinderkraftsuppe mit Leberknddel

oder Lungenstrudel (a,c,G,L)
€ 5,90

Kalbsrahmbeuschel
mit Briocheknodel (A,c,G,L,m,0)
als Vorspeise € 14,90
als Hauptspeise € 17,90

Pasta des Tages

Rosa gebratenes Schweinefilet

mit Gemuiserahmlinsen und Gnocchi (A,c,G,L,0)
€ 25,90

Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb

mit Petersilienerdapfel (a.c,6)
€ 25,90

Strudel des Tages (A,C,G,H)
€7,90

Dessert des Tages
€9,90
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Empfehlungen vom Chef

Roastbeefrolichen
mit Barlauchterrine

und marinierten Rohnen (m,G,L,0)
€17,90

Thunfischcarpaccio
mit Limetten-Sojamarinade
und Wasabi-Mayonnaise (m,0,G,L,0)
€ 18,90

Barlauchcremesuppe
mit Croutons (A,Cc,G,L,0)
€7,90

Gnocchi mit getrockneten Tomaten,
Spinat und Parmesan (A,c,G,L,0)
als Vorspeise € 15,90
als Hauptspeise € 18,90

Gebratenes Saiblingsfilet vom Igler aus Kalwang
mit Thaicurry und Jasminreis (p,G,L,0)
€ 27,90

Geschmorte Kalbsbackerl
mit getruffeltem Erdapfelpiiree

und Schmorgemiuse (G,L,0)
€ 29,90

Rosa gebratene Lammkrone

mit Barlauch-Chorizoragout und Gemiise (G,L,0)
€ 36,90

Gegrilltes Filetsteak vom heimischen Rind
mit getriuffeltem Polenta
und Zucchini-Champignongemise (F,G,L,0)
€ 46,90



